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LE MENU ENFANT 13€

s

~ (JUSQUE 10 ANS)

Entrées

-Petite terrine du chef
Ou
. Salade jambon et Comté
A { P Ais &

Plats

-Saumon poélé, pates fraiches
Ou
Poulet pané maison/frites

Desserts
Crepe au sucre

Ou e
"y ’ »
Glace vanille et coulis. ©

v

BOISSONS CHAUDES, DIGESTIFS

\%erlour, Bowmore, Cardhu, Chivas, Glenlivet 8.00€

EAUX, SODAS

Café Expresso de la Maison Richard 1.80€ Vittel, Badoit litre 4,50€

Café Double Expresso 3.60€ Chateldon 75cl 8.00€

Ei;ugggfe/ghe ; (5)82 Vittel, Badoit % 3.00€

Cognac, Calvados % 00€ Coca Cola, Schweppes, Perrier 3.50€

C Orangina, Jus de fruits 3.50€

ognac XO ABK6 15.00€ .. .

Vieille prune Maison Couderc 8.00€ (Pomme, Raisin, Tgmate, Abricot, Ananas,

Cognac , Calvados Supérieur, Armagnac 8.00€ pamplemousse, fraise)

Get 27 /31, Baileys 6.00€ Sirop a I'eau 3.00€
Limonade Vitteaut 25cl 3.50€

COCKTAILS N

Cocktail Aphrodisiaque : Crémant et ?..... 8.00€ BIERES PRESSIONS ET BOUTEILLES

Américano Maison : le Meilleur de la Rue 8.00€ .

Royal Martini : Proseco Martini 8.00€ Pelforth Blonde 25cl, (supp Picon +2.50€) 3.50€

Daiquiri, tequila Sunrise 8.00€ Afflighem , Biére d’ Abbaye25cl 4.00€

Picon Vin blanc 8.00€ Mort Subite rouge cerise griotte 25cl 4.50€

Spritz : Apérol et Proseco 8.00€ Mort Subite Blanche 4.50€

Spritz fraicheur, liqueur St Germain 8.00€ .

Mojito 8.00€ Bouteilles

Moscow Mule, (vodka, Ginger Beer) 8.00€ Chimay Bleue 7.00€
Duvel Blonde 7.00€

APERITIFS ET ALCOOLS

Ricard, Pastis, Berger Blanc (2cl) 3.50€

Martini Blanc, Rouge (4cl) 4.00€ Cocktail a la biere :

Porto blanc, rouge (4cl) 6.00€ Graine d’Amour : cassis, crémant de Bourgogne 8.00€

Muscat (4cl) 4.00€ Graine des Lacs : Rhum brun, sucre de canne  8.00€

Suze (4cl) o 5.00€ Graine d’Ivresse : Whisky, sucre de canne 8.00€

Kir Bourgogne Aligoté 4.00€ Graine du Vicomte, ( Vieille prune, biére) 8.00€

Kir téméraire au crémant de Bourgogne 6.00€

Campari 4cl 5.00€

Gin Tonic 8.00€

Vodka, Gin, Tequila 4cl 7.00€

Rhum St James 5.00€

Rhum Diplomatico 8.00€

Rhum ambré Zacapa 23 ans 15.00€

Calvados Coquerel 8.00€

WHISKY (4cL)

Bourbon Jack Daniels, Four roses 6.50€

Talisker, Lagavulin, Dalwhinie, Woodford 10.00€

Clan Campbell, paddy 5.00€
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~CUISINE MAISON-PROD

1, 03.86.78.89.45 )
CONTACT@LARECYCL.COM |

UITS LOCAUX
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LA FEUILLE DE VIGNE

LA SELECTION AU VERRE .

L’ARDOISE DU SOMMELIER 12CL

Les vins au verre l2cl

Les Blancs
Saint Bris. Bourgogne. cépage Sauvignon
Mercurey. Bourgogne ler cru maison Garrey

A 4

Il parait que notre
Americano, est le
meilleur de la Rue !!!

Tannay. cépage Chardonnay). Maison Desbrosses

Les rouges
Chinon (Loire) « carrouges »
Mercurey. Bourgogne. ler cru maison Garrey

Tannay ( bio). cuvée Bel Air Maison Desbrosses

¥
f \!

Et je ne parle pas du

Moscow Mule,

y ( Vodka, Ginger beer)
k-

UN CoOIN D’ASIE ( |

A Partager o

Notre Poké Bowls au thon et sdé
légumes et mangue

Nouilles « dapChae m (Corée) .
douces sautées aux légumes et
possible sans porc)

Yaki Gyozaa (Japon) ravioli jg
et légumes (L piéces) sauce_ et

Kebap ki (Thailande) brochet¥e
et grillées. servies avec noui

u as

jumon marinéa./ avocat-
l1a€

nouilles de patates
au porc (végétarien
F 15€

iponais frits au poulet
. salade L€

s de poulet fbrinées
ll1les sautées 15€

-Le Club sandwich Scandinave (pain polaire. creme fraiche

) -y [
=¥ ((

LES GRANDES ASSTETTES REPAS

-Le carpaccio de beuf au pesto. parmesan et frites 19€

-L"assiette du jardjinier, ( végétarien)

crudités. taboulé. pain pitta- tzatziki. olives 21€

-Le Carpaccio de veau ¢ Vitello Tonnato » ﬂﬂ€

Les Entrées
-La terrine du‘Chef gt ses condiments 8€

-La Salade gourmahde dé saison 9€
ol !
-L'assiette de jambon du Mprvan (maison Macadré) 9€
beurre et qondiments

concombrea
aneth. truite fumge du Morvan) 9€

Les plats

-La grillade de [beuf Charolais
sauce vigneronne. fritps maison. salade 1lk€

-Le burger. de beuf., tomme Cabrache du Morvan. tomate. salade-
pain brioché. frfites maison 1l8€ |

-Le tataki de thon aux épices japonpises. creme de wasabi|et nouilles

sautées 17€
-L"agneau de pays selon le marché. légumes fagon tajine 1la€
-La suggestion du Chef selon le marché
Les desserts
-Le duo de fromagesiféygﬁxu salade k€ f
-Le « Recycl » Paris-Brest revisité praliné et frambTise b€

-La Panna Cotta vanille et éompotée de fruits de sailson 5€

-Le café gourmand et |ses mini desserts 7€

-Le mqelleux au chiocolat de Mina k%€

-Le dessert du moment k€



